rotel

swiss selection

Fritteusen

Friteuses

DEEPFRYERGASTROFRIT1762CH

Friggitrici

Deep fat fryer

Professionelle Qualitits-Fritteuse mit Chromstahlgehduse und Olbehilter mit Antihaftbeschichtung. Zum Reinigen leicht zerlegbar, inklusive Geruchsfilter. Der
Prazisionsthermostat kann stufenlos bis 190 °C eingestellt werden. Mit Uberhitzungs-Sicherheitsthermostat, Aufheizkontrolllampe und abnehmbarem Deckel mit
Sichtfenster. Inhalt: 4.5 Liter. Inklusive einem grossen und zwei kleinen Frittierkérben.

Friteuse de qualité professionnelle avec corps en acier chromé et réservoir d'huile avec revétement anti-adhésif. Facile a démonter pour le nettoyage, filtre anti-
odeurs inclus. Le thermostat de précision peut étre réglé en continu jusqu'a 190 °C. Avec un thermostat de sécurité contre la surchauffe, un voyant de contréle du
chauffage et un couvercle amovible avec fenétre de contréle. Contenu : 4,5 litres. Un grand et deux petits paniers a friture inclus.

Friggitrice di qualita professionale, con alloggiamento in acciaio cromato e vasca per 'olio con rivestimento antiaderente. Smontabile per la pulizia, incluso filtro
antiodore. Il termostato di precisione puo essere impostato senza soluzione di continuita fino a 190 °C. Con termostato di sicurezza contro il surriscaldamento, spia di
controllo del riscaldamento e coperchio amovibile con finestra per ispezione. Capacita: 4,5 litri. Sono forniti in dotazione due cestelli per frittura (grande e piccolo).

Professional quality fryer with chrome-plated steel housing and oil container with non-stick coating. Easy to take apart for cleaning, including the odour filter. The
precision thermostat can be adjusted to any temperature up to 190°C. With an overheating safety thermostat, heating control light and removable lid with a viewing
window. Capacity: 4.5 litres. Includes one large and two small frying baskets.
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Rotel AG, Parkstrasse 43, 5012 Schénenwerd, Switzerland :



