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VACUUMSEALER1432CH

Vakuumiergerät inkl. 3 Rollen
Hochwertiger Vakuuumierer mit Folienschneider. Zum schonenden und geschmackserhaltenden Aufbewahren von Lebensmitteln.
Manuelles Stoppen, separates Vakuumieren und Schweissen, Einstellung für trockene/feuchte Lebensmittel, automatisches Vakuumieren und 
Schweissen. Deckel schliessen, anpressen und schon gehts los. Die Puls-Funktion ermöglicht ein Teilvakuum für druckempfindliche Produkte. 
Vakuumbeutel können während des Vakuumiervorgangs vorzeitig versiegelt werden. Das Vakuumiergerät ist leicht zu bedienen und einfach zu 
reinigen. 

Appareil sous vide incl. 3 rouleaux 
Scelleuse sous vide de haute qualité avec coupe-film. Pour une conservation douce et préservant le goût des aliments. Arrêt manuel, aspiration 
et fermeture séparées, réglage pour aliments secs/humides, aspiration et fermeture automatiques. Fermez le couvercle, appuyez sur le bouton et 
c‘est parti. La fonction d‘impulsion permet un vide partiel pour les produits sensibles à la pression. Les sacs sous vide peuvent être fermés 
prématurément pendant le processus de mise sous vide. L‘emballeuse sous vide est facile à utiliser et à nettoyer. 

Macchina sottovuoto incl. 3 rotoli
Sigillatrice sottovuoto di alta qualità con taglierina per film. Per una conservazione delicata e di buon gusto del cibo. Arresto manuale, aspirazio-
ne e sigillatura separate, impostazione per alimenti secchi/umidi, aspirazione e sigillatura automatica. Chiudi il coperchio, premi su e via. La 
funzione a impulsi permette un vuoto parziale per prodotti sensibili alla pressione. I sacchi a vuoto possono essere sigillati prematuramente 
durante il processo di aspirazione. Il sigillatore sottovuoto è facile da usare e da pulire.

Vacuum sealer incl. 3 rolls
High quality vacuum sealer with film cutter. For gentle and taste-preserving food storage. Manual stop, separate vacuuming and sealing, setting 
for dry/moist food, automatic vacuuming and sealing. Close lid, press on and you‘re ready to go. Pulse function allows partial vacuum for 
pressure sensitive products. Vacuum bags can be sealed ahead of time during the vacuuming process. The vacuum sealer is easy to use and easy 
to clean. 
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U1432CH ■ 28 3.5 5 110 40.2×16.1×8.3 45×12.5×12.2 1.5 / 2.1 4 14321 179.00


